e MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE 2025
~ DuOlauO5décembre

TREBEURDEN
32 ~ Du03au07novembre

Lundi Velouté de potimarron

Poulet Tex Mex
@ BIé bio au chorizo
Yaourt aux fruits rouges bio

Saucisse bretonne a la sauce
moutarde

Lentilles bio et carottes

Emmental bio

Banane

. Chou rouge aux raisins secs
Mercredi g

Hachis parmentier
# Salade verte
lle flottante
Salade de chévre chaud

au miel

Curry de patate douce et panais

Yaourt au chocolat bio

Vendredi Fish and chips

Sauce tartare
Salade verte
Camembert bio
Orange

a\ﬁ"’fﬂf%
Riz pilaf bio %}/)

Potage aux légumes anciens

Feuilleté au fromage
&\\VF@‘ \
g8

Boulgour bio %)

et tajine de potiron bio

Yaourt nature sucré bio

Pomelo
Filet de colin au cheddar

Pommes de terre sautées

Fromage blanc
au coulis de fruits rouges

Pates bio a la bolognaise

Bilchette de chévre bio
Orange
Betteraves

Pizza jambon fromage

Salade verte bio

Poire

Pomelo

Blanquette de poisson
au lait de coco

Purée de carottes

Yaourt a la vanille bio

Lasagnes

Salade verte bio

Saint-Paulin

Fruit

Rémoulade céleri et carottes

Croque-Monsieur

Mousse au chocolat maison

Velouté de poireaux

Mijoté d'haricots verts bio
et de flageolets
s\wfy .

Quinoa Qﬁ

Yaourt aux fruits bio

Pilon de poulet
a la sauce barbecue

Frites

Emmental bio

Orange

Tous nos menus sont élaborés dans le respect de la loi Egalim. Certains éléments sont susceptibles d’étre remplacés par un équivalent dans le respect de I'équilibre alimentaire ou d’étre

modifiés en cas de défaillance (technique, fournisseurs). Toutes nos viandes et volailles sont d'origine frangaise (a I'exception de certains produits préparés). La liste des 14 allergénes a
déclaration obligatoire est disponible sur demande et sur le Portail Famille et le site internet de la Ville.



